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東京 – 台北

中華風味美食

西式套餐

懷石風味料理

鉢

和菓子　
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東京 – 台北
特撰中華
前菜

前菜盛り合わせ

スープ
酸辣湯（サンラータン）

主菜
伊勢海老の生姜炒め、中華風肉団子

季節の野菜、炒飯

デザート
パンナコッタ　マンゴーソース添え

特選洋食
アペタイザー

ロブスターメダリオン　ベジタブルサルサ添え、セラーノハム

サラダ
季節の新鮮サラダ

サウザンドアイランドドレッシング
ノンオイル柚子ドレッシング　

メインディッシュ
牛フィレ肉のグリル　シャロット赤ワインソース

デザート
グリオットチェリーのクラフティとバニラアイスクリーム

季節の新鮮果物

懐石風料理
一之膳

枝豆湯葉豆腐、海老黄身焼き、床節磯煮
鯛素麵とすまし汁

二之膳
お刺身盛り合わせ、鱧胡瓜酢、季節野菜の煮物

メインディッシュ
鰈西京焼き

御飯　香の物　味噌汁

和菓子　季節の新鮮果物

オンラインによるお食事の事前予約はＥ-メニューへのご登録にて承ります。
www.china-airlines.com
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Tokyo — Taipei

Chinese Cuisine
Starter

Assorted Chinese appetizer
Soup

Szchuan style mild spicy and sour soup with seafood
Main Course

Fried lobster with ginger sauce, Braised pork meat ball
Seasonal vegetables, Chinese fried rice

Dessert
Panna cotta with mango sauce

Western Cuisine
Appetizer

Lobster medallion with vegetable herb salsa and Serrano ham
Salad

Garden salad
with Thousand Island dressing or non oil yuzu dressing 

Main Course
Grilled beef fillet with basil crust and shallot red wine sauce

Dessert
Griotte cherry clafouti with vanilla ice cream

Fresh fruits of the season

Kaiseki Japanese Cuisine
First Course

Japanese gourmet platter, Soy bean tofu and grilled prawn 
Seabream with somen noodle in clear soup

Second Course
Sashimi selections, Conger eel with vinegar, Simmered vegetables

Main Course
Saikyo style grilled flounder

Steamed rice, Pickled vegetables, Miso soup

Japanese sweet, Fresh fruits of the season

You are invited to visit the e-Menu system to pre-order your meal online at 
www.china-airlines.com.


