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台北 – 東京

華風洋食匯粹

Häagen-Dazs

和風本膳料理

和菓子

www.china-airlines.com
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台北 – 東京

グルメチョイス

アペタイザー
スモークサーモンと鴨肉のスライス

サラダ
グリーンサラダとクランベリー・オレンジドレッシング

メインディッシュ
魚介のXO醤炒め、翡翠御飯

又は
牛ショートリブのパンフライ　香草赤ワインソース

パン各種とバター
                赤ワイン風味ラウゲンブレッド、サラミオニオンブレッド

、マルチグレイン・レーズンブレッド

デザート
ミックスベリーのチーズライスケーキ

又は
Häagen-Dazs ice cream

季節の新鮮果物

和風本膳料理

一之膳

照り焼きチキン串と巻貝の酒蒸し

二之膳
前菜取り合わせ
八寸/小鉢/煮物

メインディッシュ
平政の味噌焼き

御飯　香の物　味噌汁

和菓子　季節の新鮮果物

               赤ワイン風味ラウゲンブレッドは呉宝春さんの作品

お客様のお選びになられました食事のご希望に添えない場合もございますのでご了承下さい。
オンラインによるお食事の事前予約は、ホームページのE-メニューサービスにて承ります。
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Taipei — Tokyo

Modern Gourmet

Appetizer
Smoked salmon rose and duck slice 

Salad
Green salad with cranberry, orange vinegar dressing

Main Course
Sitr-fried seafood in XO sauce with jade rice

or
Pan-fried short rib with rosemary red wine sauce 

Assorted bread with butter
                 Longan bread mix with red wine, Salami and onion bread,

 Multi grain and raisin bread,

Dessert
Mixed berry cheese rice cake

or
Häagen-Dazs ice cream

Fresh fruits of the season

Japanese Cuisine

First course
Assorted Japanese delicacies

Teriyaki chicken skewer and steamed sea conch with sake
 

Second course
Assorted Japanese delicacies

Hassun / Kobachi / Nimono

Main Course
Roasty Amberjack with miso sauce

Steamed rice, Pickled vegetables, Miso soup

Japanese sweet, Fresh fruits of the season

            “ Longan bread mix with red wine “ is special designed by Master Wu Pao-Chun.

Please accept our apology if your choice of meal is not available.
You are invited to visit our e-Menu to pre-order your meal online at

www.china-airlines.com


